GAMME TRADITIONNELLE 98,5 CL

ferme

dAnchin

SOUPE
CRESSON & CERFEUIL

L'alliance parfaite du cresson et du cerfeuil
agrémentée d'une légére touche de creme
pour adoucir le golt prononcé de cette

recette maraichere franche et gourmande.

 CRESSON .

¥ & CERFEUIL -

INGREDIENTS CONSERVATION
Eau, pomme de terre, cresson 10%, cerfeuil 1,6%, DLC : voir date figurant sur I'emballage
amidon de riz, épinard, creme, sel. Mode de conservation : au réfrigérateur a 4°C

et a consommer dans les 48 heures aprés ouverture

VALEURS NUTRITIONNELLES
MOYENNES POUR TOOGR MODE DE PREPARATION

Energie : 122 kJ / 29 Kcal Faire réchauffer a feu doux (sans faire bouillir).
Matiéres grasses : 0.4 g dont ac. gras saturés : 0.2 g

Glucides : 5.1 g dont sucres : 0.5 g

Fibres: 0.8 ¢

Protéines: 0.8 g

Sel:0.67¢g
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Traces . . .

éventuelles Non Non Oui Non Non Non Non Non Oui Oui Non Non Non Non

Nos étiquetages pouvant évoluer, nous vous recommandons de regarder la liste des ingrédients, les allergénes éventuels et les
informations nutritionnelles présents sur le produit avant de le consommer.



